AMERICAN CRAFFITI

Ingredienti
* 1 caffé espresso Portioli

* 1 cl di Aromatizzatore Vaniglia Portioli
e 6 cl di Coca-Cola

Preparazione
e Versa I'Aromatizzatore nel bicchiere vetro Portioli

* Aggiungi il caffé espresso Portioli

* Riempi il bicchiere con alcuni cubetti di ghiaccio
* Aggiungi la Coca-Cola e mescola

* Decora con una fetta di lime e
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COFFEE COW

Ingredienti
* 1 caffé espresso Portioli

e 2 cl di Aromatizzatore Portioli Nocciola o Caramello
¢ 12 cl di latte parzialmente scremato
 Cioccolata Classica Portioli

Preparazione
* Metti in un blender il caffé espresso, il latte
e 10 cubetti di ghiaccio e frulla il tutto
* Prepara la Cioccolata Portaoh o spo.|mc1|c1 con un

COFFEE
CoOwW

EATIVIT DIRINE

Cli

'I_



ETHIOPIAN DREAM

Ingredienti
* 1 bustina di Tisana Portioli Panna e Fragola
o 1 fetta di zenzero fresco

« 1,5 cl di zucchero liquido o 3 bustine di fruttosio Portioli
e 1 cl di succo di limone

Preparazione

* Prepara la Tisana Portioli lasciando in infusione
la bustina con 5 cl di acqua per 6-7 minuti

* In una tazza mug Portioli pesta una fetta di zenzero
lo zucchero o fruttosio Portioli
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CINCER &« FRED

Ingredienti

* 1 cl di zucchero liquido o 2 bustine di fruttosio Portioli
e 0,5 cl di succo di limone fresco

* una fetta di zenzero

* un caffé espresso Portioli

e 2 ¢l di Cedrata

Preparazione
* In un vasetto piccolo da conserva pesta lo zenzero
con lo zucchero o fruttosio Portioli e il succo di limone

ioli e mescola
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KIMONO

Ingredienti

* 1 caffé al Ginseng Portioli (dose grande)
o 1 fetta di zenzero

¢ 6 o 7 Cioccolatini Portioli

o frutta candita

Preparazione

e Metti in una piccola bowl oriental style una fetta
di zenzero sbucciata

* Prepara il caffé al Ginseng Portioli e versalo nella
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MICKEY MOU

Ingredienti

e 4 ¢l di Cioccolata Classica Portioli

o 4 biscotti "Dolcezza di Frolla" Portioli

« 10 cl di latte intero o altro a preferenza
¢ 1 cl di Aromatizzatore Caramello Portioli

Preparazione

« Sbriciola i biscotti in una tazza da cappuccino

« Versali in un bicchiere vetro alto Portioli e aggiungi
|c1 Cioccolata Port;oh precedentemente preparato.




MO(RIJITO

Ingredienti

e 1 cl di succo di lime

* 2 rametti di menta con foglie

e 2 cl di zucchero liquido o 4 bustine di fruttosio Portioli
* 1 caffé espresso Portioli

* acqua tonica

Preparazione
« Inserisci in un tumbler alto lo zucchero liquido o
il fruttosio Portioli, il succo di lime e le foglie di menta
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SOFIAS ICE BERRY COFFEE m)

Ingredienti

e 5 more

* 5 lamponi

e 2 cl di zucchero liquido o 4 bustine di fruttosio Portioli
* 1 caffé espresso Portioli

Preparazione
* In un blender inserisci alcuni cubetti di ghiaccio
insieme alle more e ai lamponi

« Aggiungi lo zucchero o il fruttosio, frulla e versa nel
blcchlere take away Portloh
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SPARKLING SUNSET

Ingredienti

¢ 1 bustina di Tisana Portioli “Pesca”

« 1 bustina di zucchero bianco Portioli
* 2/3 gocce di Angostura

* 6 cl di acqua frizzante

Preparazione
e Prepara la Tisana in una tazza da té& con 5 cl di
acqua calda, lasciando in infusione per 6-10 minuti
ortioli lo
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SPICY CHOCOLATE H20

Ingredienti

* 1 bustina di Cioccolata Fondente Portioli
¢ 12 cl di acqua

* peperoncino in polvere

e cannella in polvere

* zenzero fresco

Preparazione

* Monta con la lancia vapore la Cioccolata Fondente
Portioli con I'acqua anziché con il latte, fino alla
densita voluta
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THE P-FACTOR GROG

Ingredienti

* 1 caffé espresso Portioli

¢ 5 cl di acqua calda

¢ 2 bustine di zucchero bianco Portioli
* 2 chiodi di garofano

¢ 1 bastoncino di cannella

¢ 2 semi di cardamomo

« scorze di arancia e limone

Preparazione
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.
VECAN COFFEE JULEP )

Ingredienti
* 1 caffé espresso Portioli ristretto
* 6 cl di bevanda alla soia

e 2 bustine di zucchero bianco Portioli
« foglie di menta

Preparazione
« In un secchiello per cocktails inserisci le foglie

di menta, lo zucchero Portioli e la bevanda alla soia
* Pesta delicatamente il tutto, senza rompere le foglie
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